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Práctica y de fácil manejo, la mejor manera de elevar sus 
niveles de producción y optimizar sus espacios.
Calidad, seguridad, eficiencia y precio en un sólo equipo.  

Amarradora Manual CI TALSA

Salchichas y Chorizos Perfectos

Marca: CI TALSA

Referencia: AM

Procedencia: COLOMBIA

Construcción:  Polietileno de alta densidad 
para alimentos.

Acero inoxidable 
304(Piezas comerciales 
o accesorios de enamble del equipo, que 
no están en contacto directo con el 
alimento, pueden ser en materiales 
diferentes).

Función: Amarrar salchichas y chorizos.

Peso: 5.6 Kg.

Capacidad: Amarra hasta 60 chorizos por minuto.
Puede recibir producto con un diámetro 
máximo de 38 mm y permite darle la medida 
final al producto desde 3.5 cm hasta 23.5 
cm, con espacios de 1 cm. es decir 3.5 , 4.5 , 
5.5 , etc.

Estructura:

Plato superior: 

  

http://citalsa.com/skus/01501002
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DIMENSIONES

Observaciones: La operación es manual mediante piñones 
y engranajes.

Cubierta en acero Inoxidable AISI 304, de 
fácil limpieza y mantenimiento.

 
Sistema de corte automático de hilo, que se 
puede desmontar o deshabilitar en 
cualquier momento.

 Cuchilla (1), 
resortes (2), cono de hilo (1)

Incluye pinza saca-candados para facilitar 
el mantenimiento.

Incluye kit de repuestos:

Nota: Las especificaciones de este equipo pueden variar sin previo aviso.

ESTE EQUIPO CUENTA CON UN KIT DE 
REPUESTOS SUGERIDO PARA GARANTIZAR SU 

ÓPTIMO FUNCIONAMIENTO, CUENTE CON 
NUESTRA ASESORÍA

Vea el video de este equipo en el siguiente link:

http://www.citalsa.com/node/22378


